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Skolni stravovani se fidi zakonem ¢&. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi, vyhlaskou &. 107/2005
Sb. O skolnim stravovani, vyhlaskou ¢. vyhlaSkou ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na
stravovaci sluzby a o zadsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych.

Ptiprava stravy se fidi vyZivovymi normami stanovenymi pro Skolni stravovani, rozpétim finan¢niho
normativu na nakup potravin a spotfebnim kosem, natizenim ES €. 852/2004 o hygiené potravin.

Pestrost a vyvazenost stravy (plnéni spotfebniho koSe vybranych surovin: mléko, mlééné vyrobky, maso,
ryby, ovoce, zelenina, lusténiny, tuky a cukr) a dodrZzovani hygienickych ptedpisii jsou predmétem
kontroly Ceské Skolni inspekce, Hygienické stanice Sumperk a ztizovatele Obce Libina.

Ptiprava stravy se fidi vyZivovymi normami stanovenymi pro Skolni stravovani. Pestrost a vyvazenost
stravy (plnéni spotifebniho koSe vybranych surovin: mléko, mlééné vyrobky, maso, ryby, ovoce,
zelenina, lu§téniny, tuky a cukr) a dodrzovani hygienickych piedpist jsou predmétem kontroly Ceské
$kolni inspekce, Hygienické stanice Sumperk a ziizovatele Obce Libina.

B.PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

Cinnost $kolni jidelny:

- stravovani pro zadky a zaméstnance Skoly v dob¢ jejich pobytu ve Skole

- zpracovani podkladl pro sestavovani plant piijmu a vydaji, véetné piispévkil na stravovani

- stanoveni finan¢nich limitd jednotlivych druht jidel, sestavovani jidelnich listkt

- zajisténi prodeje stravy

- uzavirani ndvrhl obchodnich smluv s dodavateli a odbérateli

- objednavky potravin a materidlu v ramci schvaleného rozpoctu

- evidence drobného hmotného a nehmotného majetku

- provoz skladu potravin

- projednani stiznosti na useku stravovani

- odpovédnost za kvalitu jidel, jakost skladovanych surovin a zbozi, spravnost jeho uloZeni, zaru¢ni
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lhiity a zdravotni nezavadnost potravin

- odpovédnost za stav stravovacich zafizeni z hlediska dodrzovani hygienickych piedpisu

- zajiStovani opravy strojniho vybaveni kuchyné

- zpracovani statistickych hlaSeni, rozbory a zpravy na useku stravovani

- odpovédnost za ostrahu pracoviste

- zajistovani Cistoty a hygieny prostiedi, péce o uklid

- odpovédnost za zpracovani podkladii a za seznamovani pracovnikil s jejich povinnostmi, pravy a
odpovédnostmi, za vypracovavani a preddvani popisu pracovnich cCinnosti pracovnikl, za
vykazovani a kontrolu dochazky a za dalsi ¢innosti spojené s evidenci a odménovanim pracovniki

Pracovni doba:

6:00 — 10:30 hod. 11:00 — 14:30 hod.

Kategorie stravnikii:

0. kategorie do 6 let

1. kategorie 7 -10 let

2. kategorie 11-14 let

3. kategorie 15 a vice let

4. kategorie zaméstnanci Skoly
5. kategorie cizi stravnici

Cena stravného:
Cena stravného pro jednotlivé kategorie se fidi vyhlaskou €. 107/2005 Sb.

Rozdéleni porci:

Skolni jidelna pfipravuje v priméru 250 - 340 porci jidel denng, a to pro

kategorie 6 let =1
kategorie 7-10 let =96
kategorie 11-14 let =84
kategorie 15avicelet =28
kategorie zamést. Skoly =38
kategorie cizi stravnici =83

Z tohoto poctu se 32 obédi (15 = 7-10 let, 13 = 11-14 let, 4 zamé&stnanci, vyvazi do skolni budovy v
Horni Libin€. Déle se jidla odebiraji do jidlonosicl, a pro ob¢any ve starobnim dichodu jsou jidla
rozvazena v jidlonosi¢ich domd.



Vydej obédii:

11:00—11:15hod  obédy v jidlonosicich, kterd jsou rozvazené
11:15-11:30 hod  cizi stravnici
11:30 —13:45hod  zaci a zaméstnanci skoly

Nemocni Zaci si mohou jidlo do jidlonosice odebrat za cenu potravin pouze prvni den nemoci, dalsi dny
se mohou stravovat za plnou cenu obéda (jako cizi stravnici). Zdravi zéci se stravuji v jidelné, nemohou
odebirat stravu do jidlonosica.

Pitny reZim:

Pti kazdém vydeji stravy jsou podavany v dostatecném mnozstvi rizné napoje, v zime teplé
a v 1été studené napoje. Napoje jsou pii vydeji stravy podavany do sklenic s moznosti pridavku.

PiihlaSovani a odhlaSovani stravy:

Ptihlasovani stravnikl se provadi na zaklad€ vyplnéni zdvazné piihlasky ke stravovani. PfihlaSenim se
povazuje piihlaseni na celou dobu Skolni dochazky ditéte. V ptipad€ nemoci nebo nepfitomnosti se musi
kazdy stravnik vcas ze stravy odhlasit. Strava se odhlasuje den pfedem nebo v ten den rano do 7,00 hod.
osobné nebo na telefonnim ¢isle Skolni jidelny

583233357.

Pokud neni strava v€as odhlaSena, ma mozZnost stravnik prvni den nemoci obé&d (za cenu potravin)
odebrat do jidlonosic¢e a nasledujici den odhlasit.

Neodhlagena strava je stravnikovi iétovana, i kdyz ji neodebral. Uplné odhlaseni ze stravovani je nutné
oznamit ve Skolni jideln€. V dobé prazdnin a feditelského volna je kazdy stravnik automaticky odhlasen.

Vylety a ostatni akce je nutné nahlasit pfedem a odhlasuji se hromadné celé tfid€ ve spolupraci s tiidnim
ucitelem.

Platba stravného:

- hotové - platba v jidelné koncem mésice, a to na mésic nasledujici
- inkasem - platba posledni tyden v mésici
- penéZni dar

Pokud nebude stravné v¢as uhrazeno, neni jidelna povinna stravovani poskytovat! Jidelni listky jsou
vyvéseny v prostoru vydeje stravy. Vedeni Skolni jidelny miize z provoznich divodu jidelni listek
pozmeénit.



Zakladni ustanoveni p¥i provozu Skolni jidelny:

- Jidelna je umisténa v budové ¢islo 564.

- Pro vykon administrativnich praci je ziizen samostatny prostor oddéleny od vyrobni ¢innosti a
nachdzi se v ptizemi budovy.

- Vytapéni budovy je zajisténo plynovym topenim.

- Zpracovani masa a ryb se provadi v pfipravné masa, je zde dfez na myti masa. Pracovni operace
jsou ukonceny do 30 minut.

- Hygienické zatizeni pro zaméstnance: zachod pro zaméstnance jsou oddélené od zadchodu pro zaky.
Jsou vybaveny umyvadlem a tekouci pitnou a teplou vodou, misici baterii bez ru¢niho nebo pazniho
ovladani a ru¢niky pro jednorazové pouziti.

- Sklady potravin a pokrmit jsou vybaveny teploméry a vlhkoméry. Teploméry musi byt umistény v
prostoru s nejvyssi teplotou tak, aby byla zfetelné viditelna namétena teplota. Sklad na kofenovou
zeleninu a brambory je vybaven dfevénymi paletami, ve skladu pro ostatni potraviny jsou umistény
mrazici a chladici boxy.

- Nadoby (popelnice) na odpad jsou vyrobeny z materidlu umoziujiciho jejich sanitaci. Tyto musi
byt uzaviratelné. Nadoby na odpad jsou umistény ve vyhrazeném prostoru.

- Vyrobni a konzumacni prostory jsou vybaveny umyvadlem s tekouci pitnou a teplou vodou,
mydlem a ru¢niky pro jednoradzové pouziti.

- Tepelna uprava potravin je provadéna v kuchyni. Potraviny je nutné tepeln¢ upravovat po dobu
zabezpecujici zdravotni nezavadnost pokrmu a zachovavajici jejich co nejvyssi nutricn hodnotu.
Ptisady ptiddvané do pokrmi za t¢elem dochuceni, zhuSténi nebo jiné upravy (napf. koteni,
mouka) v posledni fazi vyroby musi byt dostate¢n¢ tepelné opracovany. Pro bezpecnou ptipravu a
vyrobu pokrmil musi byt dosazeno nejméné +75°C ve vSech ¢astech pokrmu pod dobu nejméné 5
minut. Pokud charakter pokrmu vyzaduje teploty pod +70°C, musi doba ptisobeni teploty zajistit
zdravotni nezdvadnost pokrmu.

- Podminky pouzivani vajec a vajeCnych hmot: pro vytloukani vajec je vytvoren samostatny usek v
pfipravné masa, je vybaven umyvadlem na myti a desinfekci rukou. Do vyrobni ¢asti provozovny
mohou byt vejce vnaSena jen v omyvatelnych nadobach.

- Podminky rozmrazovani potravin: pokud potraviny pted kuchyniskou tpravou vyzaduje rozmrazeni,
provadi se v chladicim zatizeni. Nezmrazené potraviny nesmi byt po jejich dodani do provozovny
dodatecn€ zmrazovany.

- Ukonceni tepelné upravy pokrmu: po ukonceni tepelné Gipravy se pokrmy ihned vydavaji, poptipadé
plni do oball a uvadéji se do obéhu tam, kde to technologie ¢i charakter pokrmu umoziuje a pokrm
nevyzaduje konecnou Upravu (napt. omacky, polévky, gulaSe) nebo konecna tprava pokrmu (napf.
porcovani) bude ukoncena do 45 min. od dokonceni tepelné tpravy. Pokud pii kone¢né tprave teplota
pokrmu klesne pod 70°C, pokrmy se ihned regeneruji (ohfivaji) na tuto teplotu ve vSech castech
pokrmu.

Pokrmy vykazujici vady smyslovych vlastnosti, napt. prepaleni, nedope€eni a ptesoleni a pokrmy se
zjisténou nevhodnou zaménou se hodnoti jako zdravotné zavadné a nelze je uvadét do obéhu.

Uvadéni pokrmi do obéhu, jejich rozvoz a pireprava:

Teplé pokrmy urcené k ptimé spotiebe se podavaji bezprostiedné po vyrobé, nejdéle vsak 4 hodiny od
dokoncenti jejich tepelné upravy. Do této doby se zapocitava ¢as potiebny pro konecnou upravu pokrmd,
plnéni do expedicnich oballi, prepravu a rozvoz. Nelze-li toto zajistit, musi se pokrmy pro vydej postupné
dovaret. Cizi stravnici jsou na platnost doby upozornéni ve Skolni jidelné na viditelném misté.

Po dobu vydeje, rozvozu a piepravy teplych pokrmt musi byt zachovana teplota pokrmu +65°C s
moznosti tolerance poklesu nejvyse o 3°C.
Teply pokrm musi mit v dob¢ jeho podani spottebiteli ke konzumaci teplotu nejméné +60°C.
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Harmonogram pftipravy jidel:

- Hrubé ptiprava potravin 06:30 — 08:00 hod.
- Tepelna uprava 08:00 — 09:45 hod.
- Porcovéani 09:45 —10:30 hod.
- Vyvoz pro cizi stravniky a vydej do varnic 11:00 — 11:15 hod.
- Vydej pro cizi stravniky 11:15-11:30 hod.
- Vydej pro zaky 11:30 — 13:45 hod.

(interval 4 hodiny +60°C od dokonceni tepelné tpravy jidel do doby posledniho vydeje)

Teplé pokrmy nevydané ve stanovené lhite se nesmi dale skladovat, ohfivat, zchlazovat ani zmrazovat.

Zasady provozni a osobni hygieny p¥i vyrobé a uvadéni potravin do obéhu ve Skolni jidelné:
- Je nutno nosit osobni ochranné prosttedky, zejména pracovni odev, pracovni obuv a pokryvku hlavy

pii vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrzovan v ¢istoté a podle potfeby ménén v pribéhu
smeny.

Provoz:
V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech je nutno stale udrzovat Cistotu a poradek.

Cesty a priichody musi byt volné. Nadoby se mohou stavét jen do mist, kudy se neprochazi. Pti noSeni
nadob s horkym obsahem je nutno pouzivat ochranné chnapky nebo rukavice.

Dbét na to, aby byly podlahy cisté, bez zbytk jidel a odpadki. Kazdy tyden provadét dezinfekei celé
podlahy v kuchyni (oplachova pasma nejsou stanovena, myje se vzdy celd podlaha v kuchyni).

Hrnce nenapliovat tekutinami az po okraj. S elektrickymi kotli a pAnvemi manipulovat jen pfi vypnuti
el. proudu. Presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku. Vypoustéci kohouty varnych

kot musi byt zabezpeceny proti ndhodnému otevieni. Thned upozornit na vzniklé zavady.

Velké nadoby pienéset vzdy ve dvojicich. U Zen dbat na dodrZzeni hmotnosti bifemene 15 kg na osobu
pfi zvedani a pfenaseni.

Pti snimani pokli¢ek z nddob s horkymi pokrmy dbét zvySené opatrnosti.

Pti préaci v kuchyni nosit vzdy pfedepsany odév a obuv a pouZzivat osobni ochranné pracovni prostiedky.
Zavady na strojich neopravovat, ale ihned je nahlasit nejblizSimu nadiizenému.

Do mistnosti, kde jsou poZivatiny nebo hotové pokrmy je zakdzano vstupovat nezaméstnanym osobam.
Koufeni je v prostorach skolniho zatfizeni zak4dzéno.

Pti myti nadobi musi byt vzdy zajiSténo dostate¢né mnozstvi Cisté horké vody. Nadobi je nutno umyvat
ve dvou vodach.

Vsechny mistnosti spolecného stravovani musi byt fadné odvétravany.

V kuchyni, jidelné, skladu potravin nesmi byt uschovavany obcanské Saty a obuv. Nesméji se zde také
susit pracovni odévy a obuv.



Diezy k myti nddobi musi byt stale udrzovany v Cistoté. Neni dovoleno v nich prat pradlo.

Vsechny pracovnice Skolni jidelny byly prokazatelné¢ seznameny s obsluhou a navody vSech strojii a
zafizeni v kuchyni, aby bylo zamezeno tirazu el. proudem dle tabulky 51 ANCSN332000-5-51 v
pozadavku AD. Pouzivané stroje a zafizeni :elektricky myci stroj -2ks, smazici panev, elektricky robot
s prislusenstvim, varny kotel KE12 -3 ks, el.fritéza, el. sporak-2ks, skrabka brambor, elektrické ohtivaci
stolicka, konvektomat.

Pracovnice skolni jidelny, které se ucastni ptipravy, vydavani a dochucovani jidel si musi zakoupit
obédy.

Zeny nesméji byt zaméstnavany pracemi, které¢ jsou pro né fyzicky nepfiméfené nebo Skodi jejich
organismu, zejména pracemi, které ohrozuji jejich matetské poslani.

Mladistvi nesméji byt zaméstndvani pracemi, které se zietelem k anatomickym a psychickym
zvlastnostem v tomto obdobi jsou nepiimétené, nebezpecné nebo skodlivé jejich zdravi.

Stroje a zaiizeni:
Dodrzovat stanovené pracovni postupy, ndvody k obsluze a bezpecnostni ptedpisy pii praci na
kuchytiskych strojich.

Pti praci na téchto strojich nepozadovat pomoc od zaméstnanctl, ktefi nejsou pro praci na nich
proskoleni.

Ptidavné strojky u kuchyiiskych robotli nasazovat jen pii vypnutém motoru. Do masového strojku
vtlaCovat maso dievénym tlacitkem, u nafezovych stroji pouZzivat pfi obsluze pfislusné naradi. Spicky
saldma dokrajovat ru¢né.

Zkousky tésta, pfipadné jinych surovin pfipravovanych robotem, provadét jen po zastaveni stroje.
Nastane-li v elektrickém zafizeni nebo v pfivodni $iidfe porucha, je nutné ji ihned oznamit nejbliz§imu
nadfizenému. Na Césti el. instalace vypinace, trubky a kabely se nesmi véSet zddné predméty ani ¢asti
odévi.

Skrabka brambor musi byt vzdy zakryta, je zakazano sahat za chodu do stroje.

Stroje a technickd zafizeni musi odpovidat ptedpisim pro vlhké provozy. Ze svitidel se nesmi
odstraniovat ochranné kryty.



C.PROVOZNI RAD VYDEJNY STRAVY

Skolni jidelna (vydejna) zabezpeéuje stravovani pro zaky v dobé jejich pobytu ve $kole, a to podle
§119 zakona ¢. 561/2004 Sb., skolsky zadkon. Tzn. zaplacené obédy je nutné v dobé nemoci odhlasit, s
vyjimkou prvniho dne neptedpokladané absence. Obédy je mozné koupit za plnou cenu. Zdravi zaci se
stravuji v jideln€, nemohou odebirat stravu do jidlonosict. Zbytky jidel ze skolni vydejny jsou drceny
v drti¢i kuchyniskych odpadt ve skolni jidelné.

Cena jidla v dob¢ prazdnin — podle § 117 pism. a) je Skolni druzina vyloucena z toho, aby pfi pobytu

v ni stravovani poskytovalo, protoze Skolni druzina je zajmové Skolské zatizeni a pokud bude ve Skolni
druziné zajistén détem pobyt o prazdninach, feditelském volnu apod., pak nemaji narok na zvyhodnéné
stravovani (za finan¢ni normativ) — pokud se budou stravovat, tak za plnou cenu.

Z4ci jsou zatazeni do kategorii na dobu §kolniho roku, ve kterém dosahuji véku jednotlivych vékovych
skupin stravniki — vyhlaska €. 107/2005 Sb. (kategorie do 6 let, kategorie 7 — 10 let, kategorie 11-14
let, kategorie 15 a vice let). Skolni rok zac¢ina 1. zafi kalendainiho roku a kon¢i 31. srpna roku

nasledujiciho.

Finan¢ni limity na nakup potravin

vékové skupiny stravnika

finan¢ni limity (K¢/den/stravnik)

finan¢ni norma ve $kolni jidelné

(vyhlaska ¢.107/2005) (platba obéda)
kategorie do 6 let 17,-—36,- K¢ 28,- K¢
kategorie 7 — 10 let 20,-—47,- K¢ 31,- K¢
kategorie 11 — 14 let 23,-—-50,- K¢ 33,- K¢
kategorie 15 a vice let 24 - —54,-K¢ 34,- K¢

V Libiné€ dne 01. 09. 2024

Alena Medkov4, vedouci Skolni jidelny

Ing. Roman Handk, feditel Skoly




