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Skolni stravovani se 7idi zdkonem &. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi, vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb. o
skolnim stravovani, vyhlaskou ¢. vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a
o zdsadach osobni a provozni hygieny pri ¢innostech epidemiologicky zavaznych.

Priprava stravy se 7idi vyzivovymi normami stanovenymi pro skolni stravovani, rozpétim financéniho
normativu na nakup potravin a spotrebnim kosem, narizenim ES ¢. 852/2004 o hygiené potravin.

Pestrost a vyvazenost stravy (plnéni spotrebniho kose vybranych surovin: mléko, mlééné vyrobky, maso, ryby,
ovoce, zelenina, lusténiny, tuky a cukr) a dodrzovani hygienickych predpisu jsou predmétem kontroly Ceské
skolni inspekce, Hygienické stanice Sumperk a zirizovatele Obce Libina.

Skoln{ jidelna je ucelovym zarizenim Skoly. Poskytuje stravovaci sluzby zakiim a zaméstnanctm skoly v dobé
jejich pobytu ve Skole. V rozsahu kapacity muze v rameci doplnkové ¢innosti poskytovat stravovaci sluzby i
jinym pravnickym nebo fyzickym osobdm. Za provoz odpovid4 vedouci skolni jidelny, ktera je primo podrizena
rediteli skoly.

B PROVOZNI RAD SKOLNi JIDELNY

Cinnost $Kkolni jidelny

— stravovani pro zaky a zaméstnance skoly v dobé jejich pobytu ve skole

— zpracovani podklada pro sestavovani plant prijmu a vydaju, véetné prispévka na stravovani

— stanoveni financ¢nich limit jednotlivych druht jidel, sestavovani jidelnich listkt

— zajisténi prodeje stravy

— uzavirani navrha obchodnich smluv s dodavateli a odbérateli

— objednavky potravin a materialu v rameci schvaleného rozpoctu

— evidence drobného hmotného a nehmotného majetku

— provoz skladu potravin

— projednani stiznosti na dseku stravovani

— odpovédnost za kvalitu jidel, jakost skladovanych surovin a zbozi, spravnost jeho uloZeni, zarucni
Ihity a zdravotni nezdvadnost potravin

— odpovédnost za stav stravovacich zarizeni z hlediska dodrzovani hygienickych predpist

— zajistovani opravy strojniho vybaveni kuchyné

— zpracovani statistickych hlaseni, rozbory a zpravy na dseku stravovani

— odpovédnost za ostrahu pracovisté

— zajistovani Cistoty a hygieny prostiedi, péce o uklid
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— odpovédnost za zpracovani podkladii a za seznamovani pracovnikti s jejich povinnostmi, pravy a
odpovédnostmi, za vypracovavani a predavani popisa pracovnich ¢innosti

— pracovnikil, za vykazovani a kontrolu dochazky a za dalsi ¢innosti spojené s evidenci a odménovanim
pracovnika

Pracovni doba
6,00 - 10,30 hod. 11,00 - 14,30 hod.

Kategorie stravniki

0. kategorie  do 6 let

1. kategorie 7 -10let

2. kategorie 11— 14 let

3. kategorie 5 a vice let

4. kategorie = zaméstnanci skoly
5. kategorie  cizi stravnici

Cena stravného

Cena stravného pro jednotlivé kategorie se ridi vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb.

Rozdéleni porci
Skolni jidelna p¥ipravuje v priméru 250 - 340 porci jidel denné, a to pro

— 10let = 112

— 11-14let =98

— 15avice = 26

— zameéstnanci skoly = 38

— cizi stravnici = 63
7 tohoto poctu se 36 obédu (32 = 7-10 let, 5 zaméstnancq, 1 cizi stravnik) vyvazi do skolni budovy v Horni
Libiné. Dale se jidla odebiraji do jidlonosi¢li, a pro obéany ve starobnim duchodu jsou jidla rozvézena v
jidlonosic¢ich domu.

Vydej obédii
Obédy v jidlonosicich, ktera jsou rozvazena: 11,00 — 11,15 hod.
cizi stravnici: 11,15 - 11,30 hod.
Z4ci a zaméstnanci skoly: 11,30 — 13,45 hod.

Nemocni zaci si mohou jidlo do jidlonosice odebrat za cenu potravin pouze prvni den nemoci, dalsi dny se
mohou stravovat za plnou cenu obéda (jako cizi stravnici). Zdravi zaci se stravuji v jidelné, nemohou odebirat
stravu do jidlonosic¢a.

Pitny rezim

Pri kazdém vydeji stravy jsou podavany v dostate¢ném mnozstvi rtizné napoje, v zimé teplé a v 1été studené
napoje. Napoje jsou pri vydeji stravy podavany do sklenic s moznosti pridavku.

Prihlasovani a odhlasovani stravy

Prihlasovani stravnikd se provadi na zdkladé vyplnéni zavazné prihlasky o stravovani. Prihldsenim se
povazuje prihlaseni na celou dobu skolni dochazky ditéte. V pripadé nemoci nebo nepritomnosti se musi kazdy
stravnik veas ze stravy odhlésit. Strava se odhlasuje den predem nebo v ten den rano do 7,00 hod. osobné
nebo na telefonnim c¢isle skolni jidelny 583233357.

Pokud neni strava vcéas odhlasena, ma moznost stravnik prvni den nemoci obéd (za cenu potravin) odebrat do
jidlonosice a néasledujici den odhlasit.

Neodhlasena strava je stravnikovi Uctovana, i kdyz ji neodebral. ijlné odhlaseni ze stravovani je nutné
oznamit ve Skolni jidelné. V dobé prazdnin a reditelského volna je kazdy stravnik automaticky odhlasen.
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Vylety a ostatni akce je nutné nahlasit predem a je mozné odhldseni hromadné pro celou tridu ve spolupraci s
tridnim ucitelem.

Platba stravného

Stravné se hradi hotové koncem meésice a inkasem, a to na mésic nasledujici. Pokud stravné nebude vcas
uhrazeno, neni jidelna povinna stravovani poskytovat!

Jidelni listky jsou vyvéseny v prostoru vydeje stravy. Vedeni skolni jidelny mtize z provoznich duvodu jidelni
listek pozménit.

Zakladni ustanoveni pri provozu Skolni jidelny:

— Jidelna je umisténa v budoveé cislo 564.

—  Pro vykon administrativnich praci je zrizen samostatny prostor oddéleny od vyrobni ¢innosti a nachazi
se v prizemi budovy.

— Vytapéni budovy je zajisténo plynovym topenim.

— Zpracovani masa a ryb se provadi v pripravné masa, je zde diez na myti masa. Pracovni operace jsou
ukonceny do 30 minut.

— Hygienické zarizeni pro zaméstnance: zachod pro zameéstnance jsou oddélené od zachodu pro zaky.
Jsou vybaveny umyvadlem a tekouci pitnou a teplou vodou, misici baterii bez ru¢niho nebo pazniho
ovladani a ruc¢niky pro jednorazové pouziti.

— Sklady potravin a pokrmu jsou vybaveny teploméry a vlhkoméry. Teploméry musi byt umistény v
prostoru s nejvyssi teplotou tak, aby byla zretelné viditelna nameérena teplota. Sklad na korenovou
zeleninu a brambory je vybaven drevénymi paletami, ve skladu pro ostatni potraviny jsou umistény
mrazici a chladici boxy.

— Nadoby (popelnice) na odpad jsou vyrobeny z materialu umoznujiciho jejich sanitaci. Tyto musi byt
uzaviratelné. Nadoby na odpad jsou umistény ve vyhrazeném prostoru.

— Vyrobni a konzumacni prostory jsou vybaveny umyvadlem s tekouci pitnou a teplou vodou, mydlem a
rucniky pro jednorazové pouziti.

— Tepelna uprava potravin je provadéna v kuchyni. Potraviny je nutné tepelné upravovat po dobu
zabezpecujici zdravotni nezavadnost pokrmt a zachovavajici jejich co nejvyssi nutricni hodnotu.
Prisady pridavané do pokrmu za iéelem dochuceni, zhusténi nebo jiné tpravy (napr. koreni, mouka) v
posledni fazi vyroby musi byt dostatecné tepelné opracovany. Pro bezpecnou pripravu a vyrobu
pokrmd musi byt dosazeno nejméné +75°C ve vSech ¢édstech pokrmu pod dobu nejméné 5 minut.
Pokud charakter pokrmu vyzaduje teploty pod +70°C, musi doba pusobeni teploty zajistit zdravotni
nezavadnost pokrmu.

— Podminky pouzivani vajec a vajeénych hmot: pro vytloukani vajec je vytvoren samostatny usek v
pripravné masa, je vybaven umyvadlem na myti a desinfekci rukou. Do vyrobni ¢asti provozovny
mohou byt vejce vnasena jen v omyvatelnych nadobach.

— Podminky rozmrazovani potravin: pokud potraviny pred kuchynskou upravou vyzaduje rozmrazeni,
provadi se v chladicim zatizeni. Nezmrazené potraviny nesmi byt po jejich dodani do provozovny
dodatecné zmrazovany.

— Ukonceni tepelné upravy pokrmu: po ukonceni tepelné upravy se pokrmy ihned vydavaji, popripadé
plni do obalt a uvadéji se do obéhu tam, kde to technologie ¢i charakter pokrmu umoznuje a pokrm
nevyzaduje konecnou upravu (napr. omacky, polévky, gulase) nebo koneéna uprava pokrmu (napr.
porcovani) bude ukoncena do 45 min. od dokonceni tepelné upravy. Pokud pri konec¢né tpraveé teplota
pokrmu klesne pod 70°C, pokrmy se ihned regeneruji (ohrivaji) na tuto teplotu ve vsech castech
pokrmu.

Pokrmy vykazujici vady smyslovych vlastnosti, napt. prepaleni, nedopeceni a presoleni a pokrmy se zjisténou
nevhodnou zdménou se hodnoti jako zdravotné zavadné a nelze je uvadét do obéhu.

Uvadéni pokrm@ do obéhu, jejich rozvoz a preprava

Teplé pokrmy urcené k primé spotirebé se podavaji bezprostredné po vyrobé, nejdéle vSak 4 hodiny od
dokonceni jejich tepelné tpravy. Do této doby se zapocitava ¢as potrebny pro konec¢nou tpravu pokrmu, plnéni
do expedicnich oball, prepravu a rozvoz. Nelze-li toto zajistit, musi se pokrmy pro vydej postupné dovaret.
Cizi stravnici jsou na platnost doby upozornéni ve skolni jidelné na viditelném misté.
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Po dobu vydeje, rozvozu a prepravy teplych pokrmid musi byt zachovana teplota pokrmu +65°C s moznosti
tolerance poklesu nejvyse o 3°C.

Teply pokrm musi mit v dobé jeho podani spotrebiteli ke konzumaci teplotu nejméné +63°C.

Harmonogram pripravy jidel

— Hruba priprava potravin 6,30 — 8,00 hod.

— Tepelna aprava 8,00 — 9,45 hod.

— Porcovani 9,45 — 10,30 hod.
— Vyvoz pro cizi stravniky a vydej do varnic 11,00 — 11,15 hod.
— Vydej pro cizi stravniky 11,15 - 11,30 hod.
—  Vydej pro zaky 11,30 — 13,45 hod.

(interval 4 hodiny +65°C od dokonceni tepelné upravy
jidel do doby posledniho vydeje)

Teplé pokrmy nevydané ve stanovené lhuté se nesmi dale skladovat, ohrivat, zchlazovat ani zmrazovat.
Zasady provozni a osobni hygieny pri vyrobé a uvadéni potravin do obéhu
ve Skolni jidelné

Je nutno nosit osobni ochranné prostredky, zejména pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pii
vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrzovan v ¢istoté a podle potreby ménén v prabéhu smény.

Provoz
V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech je nutno stale udrzovat ¢istotu a poradek.

Cesty a prichody musi byt volné. Nadoby se mohou stavét jen do mist, kudy se neprochézi. P¥i noseni nadob s
horkym obsahem je nutno pouzivat ochranné chnapky nebo rukavice.

Dbat na to, aby byly podlahy cisté, bez zbytku jidel a odpadku. Kazdy tyden provadét dezinfekei celé podlahy
v kuchyni (oplachova pasma nejsou stanovena, myje se vzdy celd podlaha v kuchyni).

Hrnce nenaplnovat tekutinami az po okraj. S elektrickymi kotli a panvemi manipulovat jen pri vypnuti
elektrického proudu. Presvédc¢it se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku. Vypoustéci kohouty
varnych kotlti musi byt zabezpeceny proti ndhodnému otevreni. Thned upozornit na vzniklé zavady.

Velké nadoby prenaset vzdy ve dvojicich. U zen dbat na dodrzeni hmotnosti bremene 15 kg na osobu pri
zveddani a prenaseni.

Pri sniméni poklicek z nadob s horkymi pokrmy dbat zvysené opatrnosti.

Pri praci v kuchyni nosit vzdy predepsany odév a obuv a pouzivat osobni ochranné pracovni prostredky.
Zavady na strojich neopravovat, ale ihned je nahlasit nejbliz§imu nadrizenému.

Do mistnosti, kde jsou pozivatiny nebo hotové pokrmy, je zakdzano vstupovat nezaméstnanym osobam.
Koureni je v prostorach skolniho zarizeni zakazano.

Pri myti nadobi musi byt vzdy zajisténo dostatecné mnozstvi ¢isté horké vody. Nadobi je nutno umyvat ve
dvou vodach.

Vsechny mistnosti spoleéného stravovani musi byt radné odvétravany.

V kuchyni, jidelné, skladu potravin nesmi byt uschovavany obcanské saty a obuv. Nesméji se zde také susit
pracovni odévy a obuv.

Dtrezy k myti nddobi musi byt stdle udrzovany v ¢istoté. Neni dovoleno v nich prat pradlo.

Vsechny pracovnice skolni jidelny byly prokazatelné seznameny s obsluhou a navody vsech stroju a zarizeni v
kuchyni, aby bylo zamezeno trazu elektrickym proudem dle tabulky 51 ANCSN332000-5-51 v pozadavku AD.
Pouzivané stroje a zarizeni: elektricky myci stroj — 2ks, smazici panev, elektricky robot s prislusenstvim,
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varny kotel KE12 — 3 ks, elektricka fritéza, elektricky sporak — 2ks, skrabka brambor, elektricka ohrivaci
stolicka, konvektomat.

Pracovnice skolni jidelny, které se Gcastni pripravy, vydavani a dochucovani jidel si musi zakoupit obédy.

Zeny nesmeéji byt zaméstnavany pracemi, které jsou pro né fyzicky neprimérené nebo skodi jejich organismu,
zejména pracemi, které ohrozuji jejich materské poslani.

Mladistvi nesméji byt zaméstnavani pracemi, které se zretelem k anatomickym a psychickym zvlastnostem v
tomto obdobi jsou neprimérené, nebezpecné nebo skodlivé jejich zdravi.

Stroje a zarizeni

Dodrzovat stanovené pracovni postupy, navody k obsluze a bezpecnostni predpisy pri praci na kuchynskych
strojich.

P11 praci na téchto strojich nepozadovat pomoc od zaméstnanci, kteri nejsou pro praci na nich proskoleni.

Pridavné strojky u kuchynskych robotd nasazovat jen pri vypnutém motoru. Do masového strojku vtlacovat
maso drevénym tlac¢itkem, u narezovych stroji pouzivat pri obsluze prislusné naradi. Spicky salamu
dokrajovat rucnée.

Zkousky tésta, pripadné jinych surovin pripravovanych robotem, provadét jen po zastaveni stroje.

Nastane-li v elektrickém zarizeni nebo v privodni snure porucha, je nutné ji ithned oznamit nejblizs§imu
nadrizenému. Na ¢asti elektrické instalace vypinace, trubky a kabely se nesmi véset zadné predmeéty ani casti
odévu.

Skrabka brambor musi byt vzdy zakryt4, je zakazano sahat za chodu do stroje.

Stroje a technické zarizeni musi odpovidat predpisim pro vlhké provozy. Ze svitidel se nesmi odstranovat
ochranné kryty.
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C PROVOZNI RAD VYDEJNY STRAVY

Skolni jidelna (vydejna) zabezpeéuje stravovani pro zéky v dobé jejich pobytu ve $kole, a to podle §119 zikona
¢. 561/2004 Sb., skolsky zakon. Tzn. zaplacené obédy je nutné v dobé nemoci odhlasit, s vyjimkou prvniho dne
nepredpokladané absence. Obédy je mozné koupit za plnou cenu. Zdravi zaci se stravuji v jidelné, nemohou
odebirat stravu do jidlonosic¢d. Zbytky jidel ze skolni vydejny jsou drceny v drti¢i kuchynskych odpada ve
skolni jidelné.

Cena jidla v dobé prazdnin — podle § 117 pism. a) je skolni druzina vyloucena z toho, aby pri pobytu v ni
stravovani poskytovalo, protoze skolni druzina je zdjmové Skolské zarizeni a pokud bude ve skolni druziné

zajistén détem pobyt o prazdnindch, reditelském volnu apod., pak nemaji narok na zvyhodnéné stravovani (za
finanéni normativ) — pokud se budou stravovat, tak za plnou cenu.

Zéci jsou zatazeni do kategorii na dobu gkolniho roku, ve kterém dosahuji véku jednotlivych vékovych skupin
stravnika — vyhlaska ¢. 107/2005 Sb. (kategorie do 6 let, kategorie 7 — 10 let, kategorie 11-14 let, kategorie 15
a vice let). Skolni rok zacina 1. zari kalendarniho roku a konéi 31. srpna roku nasledujiciho.

Financ¢ni limity na nakup potravin od 1. 5. 2019

vékové skupiny stravniki finanéni lir{lvity (VK(V:/ den/stravnik) finan¢ni norma ve évkolni jidelné
(vyhlaska ¢.107/2005) (platba obéda)
kategorie do 6 let 14,- — 25,- K¢ 21,- K¢
kategorie 7 — 10 let 16,- — 32,- K¢ 24,- K¢
kategorie 11 — 14 let 19,- — 34,- K¢ 26,- K¢
kategorie 15 a vice let 20,- — 37,- K¢ 27,- Ké

Tento provozni rad nabyva ucinnosti dnem vydani.

V Libin€ dne 1. 9. 2019 e e e e a e,

Alena Medkova, vedouci skolni jidelny

Digitalné podepsal

Mgr' BC' IVa Mgr. Bc. Iva Navratilova

z Datum: 2019.09.04

Navratilova 08:07:13 +02'00"

Mgr. Be. Iva Navréatilova, Feditelka ZS Libina
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